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T vegetarisch

PA schweinefleischfrei
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. . klimafreundliche .
Schulzentrum Deutschfeistritz Ermahrung ein TWE GOURMET 22.05. - 26.05.2023
_________________ KIDS
p Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag ‘
= > >
Tagesmenii 2 Tagesmenii 1 Tagesmenii 2 Tagesmenii 1 Sternthalersuppe
Hihnerbouillon Hihnerbouillon BIO-GrieBsuppe AGL Gemisebouillon L Flaguette-Burger
mit Vollkornfrittaten C,G mit Vollkornfrittaten C,G BIO-Topfenknddel mit Butter- Reibteig A,C vom Huhn
Puten-Haschee-Knddel A, Rindfleisch gekocht Broseln A CG BIO-Muschelnudeln A
BI0-Saverkraut Erddpfelschmarren Erdbeer-Pfirsichmark Puten-Carbonarasauce A,C,G
Bratensauce AL Cremespinat A,G

Veg.: Veg.: Veg:

Hiihnerboullion Hiihnerboullion Gemisebouillon L

mit Vollkornfrittaten C, G mit Vollkornfrittaten C, G Reibteig AC

Nudeln mit Tomatensugo Erdipfelschmarren BI0-Muschelnudeln A
Cremespinat Tomatensauce

(OGE) zertifiziert und entspricht den Vorgaben einer ausgewogenen Mittagsverpflequng.

angenot ist von der Usterreichischen Gesellschaft fir Erndhrung
&
%\Q.

[0 sind wir
Alle unsere Fische stammen aus einer MSC-zertifizierten, nachhaltigen Fischerei "ln B "
d - Www.msc.org/at; MSC-C-
GUTESIEGEL: *] ZERTIFIZIERTE . . - G/ ) SC-C 51742 KlqsseanSter!

' . Ak ek Allergeninformation gemdB Codex-Empfehlung .
\ ‘l’ MSC e orgrat A = glutenhaltiges Getreide E = Erdnuss L = Sellerie P = Lupinen WWW.qourmet-klds.at
‘\\ HG == B = Krebstiere F = Soja M = Senf R = Weichtiere 5

e et €= G = Milch oder Laktose No=Sesem L -7

> D = Fisch H = Schalenfrichte 0 = Sulfite -
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