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DEIN SPEISEPLAN

Schulzentrum Deutschfeistritz

MSC-Fischstdbchen gebacken A D
Montug Feine Gemisemischung natur
Petersilkartoffeln
Dinkelvollkornkuchen mit
Joghurt-Marillencreme AC,G

1 Gemiisebouillon L
Dlenstag BIO-Frittaten A,C,G
BIO-GrieBschmarren A C.G
BIO-Apfelmus

i Hiihnerbouillon
Mittwoch Eierschéberl A,C
Kisespdtzle AC,G

I Gemiisebouillon L

Donne stag BI0-Suppennudeln A
Chicken Tempura A
Crispy Chicken A C,G
BIO-Risipisi

: O3
Freitag  Sterntalersuppe A CL
Kirschensticks A,C,G

Voll viel Gsterreich!

Mehr dazu auf: www.gourmet-kids.at/wir-kochen/regional
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GOURMET

— Mit Brief und Siegel —
Ausgewogen und
nachhaltig!

GUTESIEGEL
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ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

Wwww.msc.org/at

ARRSTOFFOPTIMIERTE
‘Speisenqualitit

WWF Osterreich
und GOURMET
setzen sich fur
klimafreundliche
Erndhrung ein.

Allergeninformation gemdB Codex-Empfehlung

A = glutenhaltiges Getreide E = Erdnuss L = Sellerie
B = Krebstiere F = Soja M = Senf

C =E G = Milch oder Laktose N = Sesam
D = Fisch H = Schalenfriichte 0 = Sulfite
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WWE

,In BIO sind
wir Klassen-
bester!”

www.gourmet-kids.at
P = Lupinen
R = Weichtiere

Das gesamte BIO-Sortiment wird durch die Austria-

’
BI0-Garantie AT-810-301 geprift. --

g (0GE) zertifiziert
Jat MSC-C-51742

sterreichischen Gesellschaft fir Erndhrun

MSC-

Unser Speisenangebot ist von der 0

sertifizierten Fischerei. Www.msc.0rg
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